


Mozza sticks x5 : 5,50€ x10:9,50€

Batonnets croustillants au
coeur fondant de mozzarella

Camembert croustillants x5 : 6,50€ x10 : 11,50€

Petites bouchées de camembert
fondant enrobées d’une légéere panure

| / Aiguillettes de poulet x3 : 5,00€ x5 : 8,00€
—ua d A Tendres filets de poulet enrobés
C d’'un mélange croustillant de graines pour
une touche de crunchy

Falafels x8: 5,50€
A | Bouchées a base de pois chiches et
d’herbes fraiches. Version nature,
\_/ | betterave ou mixte
Samoussas de légumes x3 :5,50€

PLATS

Salade Caesar 15,50€

Grande salade caesar a la sucrine, aiguillettes de poulet frits,
parmesan, bacon, tomate et sauce caesar

Salade composée Samoussas de chevre chaud 14,50€
(avec ou sans lardons)
Poké Bowl Végé 18,50€

Quinoa gourmand, carottes rapées, tomates, féta, courgettes
grillées, copeaux de parmesan, salade sucrine

Poké Bowl Saumon 15,00€

Saumon gravlax, avocat, quinoa gourmand, carottes rapées,
radis blue meat, tomates, salade sucrine

Hot Dog BBQ 15,50€

Un Hot Dog généreux garni de porc effiloché longuement mijoté
avec de la sauce barbecue, oignons croustillants et pain moelleux

Hot Dog Lobster 19,00€

Le Hot Dog version chic. Pain brioché et toasté, chair de homard
et poisson, sauce Fred aux herbes, salade, tomates

Burger de La Belle Epoque 16,50€

Délicieux pain brioché, steak de boeuf 150gr, chévre miel, tomates,
oignons caramélisés, bacon et sauce moutarde a I'ancienne

Prix net, service inclus.






PLANCHES A PARTAGER

Tataki de Thon - 100gr 22,00€
+ 2 Mozza sticks

+ 2 Aiguillettes de poulet

+ 2 Camembert croustillants

+ 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)

Saumon Gravlax - 100gr 21,00€
+ 2 Mozza sticks

+ 2 Aiguillettes de poulet

+ 2 Camembert croustillants

+ 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)

Tataki de Boeuf - 100gr 23,00€
+ 2 Mozza sticks

+ 2 Aiguillettes de poulet

+ 2 Camembert croustillants

+ 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)

Planche Mixte a partager 27,00€
+ Tataki de Thon - 50gr

+ Saumon Gravlax - 50gr

+ Tataki de Boeuf - 50gr

+ 2 Mozza sticks

+ 2 Aiguillettes de poulet

+ 2 Camembert croustillants

+ 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)

Prix net, service inclus




@?’A S EQ O Tous les Samedis midi
D u Viandes ou poissons

S A M E D I selon arrivage

211443

FRENCH BISTROT

- -

TOUS LES DIMANCHES & JOURS FERIES
C’EST BRUNCH !

Venez Bruncher en famille ou

entre amis Adultes: 29€

(Avec 1 coupe de Champagne: 39€)

Au menu : Enfants jusqu’a 13 ans: 18€

Buffet petit déjeuner et boissons Tout-Petits jusqu’a 6 ans: 12€
chaudes a volonté,

plus un plat et un dessert au choix

Prix net, service inclus



Apéritifs
Pastis / Ricard @)
Suze @a)

Martini ()

Rouge ou blanc

Porto Rouge @)

Pineau 6%

Rouge ou blanc

Cocktails
Cognac + soft
Cognac Mule

Cognac VS, angostura bitter, ginger beer,

citron vert, menthe fraiche

Horse’s Neck

Cognac VS, angostura bitter, ginger ale

Aperol Spritz
Gin & Tonic / Gin Fizz
Negroni

Vin au verre (12cl)
Blanc - Viognier 2024

Moulin de Gassac
IGP Pays de I'Hérault

Blanc (75cl)

Viognier
Moulin de Gassac
IGP Pays de I'Herault 2024

24,00€

Combe Calcaire

Moulin de Gassac
IGP Pays de I'Herault 2024

26,00€

La Dame Blanche

Les Freres Moines
Chenin 2022

38,00€

La Croix Gratiot

Languedoc
Picpoul de Pinet 2024

43,00€

5,00€

3,50€ h
Champagnes
4,00€ pash
’ 12,00€
5,.00€ Chassenay d’Arces ; 65,00€
Chassenay d’Arces rosé  16,00€ 75,00€
6,00€  Gosset 18,00€ 99,00€
6,00€ Grande réserve
Waris Hubert Blanc de Blancs 90,00€
“Alberscent”
8.00€ Waris Hubert Blanc de Blancs 99,00€
: “Lilyale”
10,00€ )
Moét & Chandon 90,00€
Jacquesson 110,00€
10,00€ “Cuvée 74”
10.00€ Frédéric Savart 140,00€
“Ephémeére N°25”
10,00€ :
Dom Perignon 2013 390,00€
10,00€
Vins
Rouge - Pinot noir 2024 Rosé - Guilhem
Moulin de Gassac Moulin de Gassac
IGP Pays de I'Hérault GP Pays de 'Hérault
Rouge (75cl) Rosé (75cl)
Pinot Noir 22,00€ Guilhem 29,00€
Moulin de Gassac Moulin de Gassac
IGP Pays de I'Herault 2024 IGP Pays de I'Herault 2024
Combe Calcaire 925,00€ Cave d’Esclans 39,00€
Moulin de Gassac Whispering Angel
IGP Pays de I'Herault 2024 Cotes de Provence 2024
Cave d’Esclans 44,00€

Clos de la Molenie 27,00€
AOC Bordeaux 2023

Tempranillo
Les fréres Moine 2022

29,00€

Rock Angel
Cotes de Provence 2024

Prix net, service inclus. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



NOS BOISSONS




M LA BELLE

COGNAC

BAR - RESTAURANT




	MENU
	La Belle Époque

	EAT & CHILL
	APPETIZERS
	Mozza sticks Bâtonnets croustillants au coeur fondant de mozzarella
	Camembert croustillants Petites bouchées de camembert fondant enrobées d’une légère panure
	Aiguillettes de poulet Tendres filets de poulet enrobés d’un mélange croustillant de graines pour une touche de crunchy
	Falafels Bouchées à base de pois chiches et d’herbes fraîches. Version nature, betterave ou mixte
	Samoussas de légumes
	x5 : 5,50€  x10 : 9,50€
	x5 : 6,50€ x10 : 11,50€
	x3 : 5,00€ x5 : 8,00€
	x8 : 5,50€
	x3 : 5,50€


	PLATS
	Salade Caesar Grande salade caesar à la sucrine, aiguillettes de poulet frits,  parmesan, bacon, tomate et sauce caesar
	Salade composée Samoussas de chèvre chaud (avec ou sans lardons)
	Poké Bowl Végé Quinoa gourmand, carottes râpées, tomates, fêta, courgettes grillées, copeaux de parmesan, salade sucrine
	Poké Bowl Saumon Saumon gravlax, avocat, quinoa gourmand, carottes râpées,  radis blue meat, tomates, salade sucrine
	Hot Dog BBQ Un Hot Dog généreux garni de porc effiloché longuement mijoté avec de la sauce barbecue, oignons croustillants et pain moelleux
	Hot Dog Lobster Le Hot Dog version chic. Pain brioché et toasté, chair de homard et poisson, sauce Fred aux herbes, salade, tomates
	Burger de La Belle Époque Délicieux pain brioché, steak de boeuf 150gr, chèvre miel, tomates, oignons caramélisés, bacon et sauce moutarde à l’ancienne

	15,50€
	14,50€
	13,50€
	15,00€
	15,50€
	19,00€
	16,50€


	ENTRÉES
	Crémeux de champignons, oeuf parfait
	Oeuf poché aux asperges
	Saumon gravlax maison
	Tataki de thon - 100gr
	Tataki de boeuf  - 100gr
	6 huîtres Fines de Claire N°4 (Maison Gaboriau)
	12 huîtres Fines de Claire N°4 (Maison Gaboriau)
	8,00€
	9,50€
	11,00€
	12,50€
	13,00€
	13,00€
	24,00€

	DESSERTS
	Assiette de 3 fromages Brie de Meaux, St Nectaire laitier & Comté
	Salade de fruits
	Panna cotta
	Tiramisu
	Mousse au chocolat
	Coupe de fraises fraîches et son sorbet maison  (avec ou sans chantilly)
	Praliné croustillant au chocolat
	Coupe de glace* - 2 boules, chantilly Coupe de glace* - 3 boules, chantilly
	9,50€
	6,50€
	6,50€
	7,00€
	7,00€
	9,00€
	12,00€
	6,00€ 8,50€
	*Chocolat, vanille,  marron, citron basilic, cassis


	PLATS
	Risotto aux légumes de saison
	Gambas flambées au Cognac accompagnée de riz et d’une sauce curry ananas
	Entrecôte - 200gr accompagnée de frites ou haricots verts, sauce roquefort
	Magret de canard entier - 300gr accompagné de pommes de terre grenaille et sauce miel soja, salade

	16,00€
	19,00€
	22,00€
	26,00€

	MENUS ENFANTS
	Petits (jusqu’à 6 ans) 1 Steak haché + frites / haricots verts ou 1 Corn Dog + 1 Aiguillette de poulet + frites / haricots verts + 1 Boule de glace* + chantilly + 1 sirop à l’eau
	Grands (jusqu’à 13 ans) 1 Cheeseburger + frites / haricots verts ou 1 Salade Caesar + 1 Mousse au Chocolat ou 1 Salade de fruits + 1 Sirop à l’eau ou 1 verre de soda (25cl)
	12,00€
	18,00€

	PLANCHES À PARTAGER
	Tataki de Thon - 100gr + 2 Mozza sticks + 2 Aiguillettes de poulet + 2 Camembert croustillants + 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)
	Saumon Gravlax - 100gr + 2 Mozza sticks + 2 Aiguillettes de poulet + 2 Camembert croustillants + 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)
	Tataki de Boeuf - 100gr + 2 Mozza sticks + 2 Aiguillettes de poulet + 2 Camembert croustillants + 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)
	Planche Mixte à partager + Tataki de Thon - 50gr + Saumon Gravlax - 50gr + Tataki de Boeuf - 50gr + 2 Mozza sticks + 2 Aiguillettes de poulet + 2 Camembert croustillants + 4 Falafels (2 natures, 2 betteraves)
	22,00€
	21,00€
	23,00€
	27,00€
	Tous les Samedis midi
	Viandes ou poissons selon arrivage
	BRASERO


	SAMEDI
	DU
	La
	Belle Epoque
	Venez Bruncher en famille ou entre amis
	Au menu :
	Buffet petit déjeuner et boissons chaudes à volonté,  plus un plat et un dessert au choix
	8,00€ 10,00€
	10,00€
	10,00€ 10,00€ 10,00€

	Champagnes Chassenay d’Arces Chassenay d’Arces rosé Gosset Grande réserve Waris Hubert Blanc de Blancs “Alberscent” Waris Hubert Blanc de Blancs “Lilyale” Moët & Chandon Jacquesson “Cuvée 74” Frédéric Savart “Éphémère N°25” Dom Perignon 2013
	12cl
	12,00€ 16,00€ 18,00€

	75cl
	65,00€ 75,00€ 99,00€
	90,00€
	99,00€
	90,00€
	110,00€
	140,00€
	390,00€




	NOS BOISSONS
	Apéritifs Pastis / Ricard Suze Martini Rouge ou blanc Porto Rouge Pineau Rouge ou blanc
	3,50€ 4,00€ 5,00€
	6,00€ 6,00€

	Vins
	Vin au verre  (12cl) Blanc - Viognier 2024 Moulin de Gassac IGP Pays de l’Hérault
	5,00€

	Rouge - Pinot noir 2024 Moulin de Gassac IGP Pays de l’Hérault
	Blanc (75cl)
	24,00€
	26,00€
	38,00€
	43,00€

	Rouge (75cl)
	Clos de la Molenie AOC Bordeaux 2023
	22,00€
	25,00€
	27,00€
	29,00€


	Rosé (75cl)
	22,00€
	39,00€
	44,00€


	Bières Pression Panaché Monaco Carlsberg blonde Grimbergen ambrée
	Bières Bouteille Rocheloise ambrée, IPA, blonde Desperados Leffe
	25cl 3,40€ 3,60€ 3,90€ 4,60€
	50cl 6,20€ 6,80€ 7,40€ 8,40€
	33cl 6,00€
	6,00€ 6,00€

	Alcools Rhum Saint James ambré Gin Bombay Sapphire Gin Oriant 1672 France Whisky Monsieur Ferrand Whisky Evidence Single Malt Aberlour 10ans Glenmorangie Whisky Jack Daniel’s Vodka Ciroc  Madame Vodka
	4cl 6,50€ 6,50€
	6,50€ 8,00€ 10,00€ 10,00€ 10,00€ 8,00€ 9,00€ 8,00€
	supplément long drink 2,00€


	Eaux minérales Evian Badoit
	50cl 4,50€ 4,50€
	100cl 5,50€ 5,50€

	Boissons chaudes Espresso  (allongé ou non) Double espresso Café noisette Grand crème Cappuccino Thé / Infusion
	2,00€
	3,40€
	2,00€
	3,80€
	4,20€
	3,50€
	Soft & Soda Coca-Cola 33cl Coca-Cola zéro 33cl Perrier 33cl Fuze Tea 33cl Orangina 33cl Schweppes Tonic 25cl Schweppes Agrumes 25cl Ginger Ale 25cl Ginger Beer 25cl Limonade 25cl Diabolo 25cl Sirop à l’eau (Grenadine, pêche, fraise, menthe, citron)

	3,80€ 3,80€
	3,80€ 3,80€ 3,80€ 3,80€ 3,80€ 3,80€ 3,80€ 2,60€ 3,00€ 2,00€


	NOS BOISSONS

